RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

MENUS DU 09/03/2026 AU 13/03/2026

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec une diététicienne.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
09/03/2026 10/03/2026 11/03/2026 12/03/2026 13/03/2026
Entrée
Sauce bolognaise Sauté de porc* marengo
Plat Tarteau fromage Pépites colin 3 céréales desEleveursdela
Boulettes végétariennes Chevillotte
tomate mozzarella
Filet de hoki MSC au
pesto
LentillesBIO LOCAL Carottes CoquillettesBIO LOCAL Purée delégumes
Accompagnement semi-completes .
Chou-fleur Boulets de canons Riz
(pommes noisettes) Poélée mexicaine
(h.rouge/
poivron/tomate/mais)
L aitage Petit suisse nature Vachequi rit BIO Chanteneige Rond de Burdignesala
9 coupe
D i Compote de pommes Eclair au chocolat Panacotta au carame PommeBIO
maison alavanille

* = Plat avec du porc




